MENUS RESTAURANT SCOLAIRE du 13 au 24 septembre 2021 — 1/2

Du 13 au 17 septembre 2021 FOURNISSEURS Du 20 au 24 septembre 2021 FOURNISSEURS

Lundi Lundi
Pizza Sysco Macédoine (Bio) /Tomates Pro a pro / Davezac (Vic)
Poitrine de veau farcie Sysco Jambon d’York Frigéral
Carottes vichy (Bi10) Pro a pro Pates (Bi10) Pro a pro
Compote de Fruits Pro a pro Flan chocolat Cote ouest

Mardi Mardi (Végétarien)
Melon (LL) Davesac (Vic) (Euf dur Sysco
Lasagnes Sysco Gratin D’épinards Sysco / Davezac (Vic)
Fromage (Bio) Van den broek (Aignan) Fromage (Bio) Van Den Broek (Aignan)
Crépes au chocolat Sysco Fruits Davezac (Vic)

Mercredi (ALSH) Mercredi (ALSH)

Tomates Davesac (Vic) Crépes au fromage Sysco
Cordon bleu Frigéral Cétes de porc* (VFL) Giacomazzi (Vic)
Ratatouille Sysco Haricots verts (Bio) Pro a pro
Patisserie Frig_géral Yaourt nature (Bi0) Pro a pro

Jeudi Jeudi
Salade composée (LL) Davezac (vic) Saucisson beurre Sysco
Filet de hoki Sysco Steak haché (VBFL) Laurent Bourguignon (Vic)
Riz pilaf (Bio) Pro a pro Petits pois (Bio) Pro a pro
Glaces Frigéral Salade de fruits (SF) Davezac (Vic) / Pro a pro

Vendredi Vendredi

Salade de pates (Bio) (FM) Pro a pro Tomates/Concombres Davezac (Vic)
Chipolatas (VFL) Giacomazzi (Vic) Poulet de la ferme Volailles du Bruchoua (32410)
Poélé méridionale Sysco Pommes sautées Sysco
Yaourt fruité (Bio) Pro a pro Glaces Frigéral

(F)= Frais ; (FM) = Fait maison ; (SF) = semi frais ; (VBFF) = Viande bovine francaise fraiche ; (LR) = Label rouge. (*) = Présence de porc.
(VBFL)=Viande bovine fraiche locale. (VL) Viande locale.(LL)Légumes locaux.

Menus susceptibles de modifications




