
 

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE du 09 au 20 mai 2022 
 

(F)= Frais ; (FM) = Fait maison ; (SF) = semi frais ;(VBFF) = Viande bovine française fraîche ; (LR) = Label rouge.  .(*)=Présence de porc. (VBFL)=Viande 

bovine fraiche locale.(VFL) Viande Fraiche locale.(LL)Légumes locaux.(FL) Fruits local.(FRL) Fromage local.(MSC) Pêche durable 

 Menus susceptibles de modifications 

 

        Du 09 au 13 Mai 2022 FOURNISSEURS    Du 16 au 20 mai 2022   FOURNISSEURS 

                 Lundi   

Betteraves/maïs (Bio) 

Cordon bleu 

Petits pois (Bio) 

Crème anglaise/Biscuits (Bio)   

    

Pro a pro 

Sysco 

Pro a pro 

Côte oeust 

                 Lundi 

Macédoine mayo (Bio) / Tomates 

Poitrine de veau farcie 

Pates (Bio) 

Petits suisses(Bio) 

  

Pro a pro /Davezac (Vic) 

Sysco 

Rigade (32) 

Pro a Pro 

                   Mardi  

Salade composée (LL) 

Raviolis 

Fromage (FRL) 

Fruits (FL) 

 

Davezac (Vic) 

Pro a pro 

Van den broek (Aignan) 

Biskup (82) 

                  Mardi  (Végétarien) 

Œuf dur Vinaigrette (Bio) 

Gratin d’épinards 

Fromage (FRL) 

Fruits (FL) 

                     

Sysco 

Sysco/Davezac (Vic) 

Van Den Broek (Aignan) 

Biskup (Tarn et Garonne) 

       Mercredi  (ALSH) 

Pizza 

Doré de colin 

Ratatouille 

Pâtisserie 

 

Sysco 

Sysco 

Sysco 

Frigéral 

      Mercredi  (ALSH) 

Tomates vinaigrette 

Nuggets 

Pommes sautées 

Liégeois chocolat (Bio) 

                    

Davezac (Vic) 

Frigéral 

Sysco 

Pro a pro 

                Jeudi 

Céleri mayo (Bio) / Tomates 

Steak haché (VBFL) 

Purée (FM) 

Crème vanille(Bio) 

 

Pro a pro/Davezac (Vic) 

Bourguignon (Vic) 

Davezac (Vic) 

Pro a pro 

                 Jeudi     

Salade composée 

Lasagnes  

Fromage (FRL) 

Pâtisserie (FM) 

 

Davezac (Vic) 

Frigéral 

Vanden broek (Aignan) 

(FM) 

              Vendredi 

Pates en salade (BIO) (FM) 

Jambon grill 

Brocolis 

Fromage (FRL) 

 

 

Pro a pro 

Frigèral 

Sysco 

Van den broek (Vic) 

                Vendredi 

Carottes râpées 

Poulet 

Frites (FM)  

Flanby (Bio) (Bio)            

               

Davezac (Vic) 

Volailles du bruchoua(32) 

Davezac (Vic) 

Pro a pro 



 MENUS RESTAURANT SCOLAIRE du 23 mai au 03 juin 2022 
 
 

(F)= Frais ; (FM) = Fait maison ; (SF) = semi frais ;(VBFF) = Viande bovine française fraîche ; (LR) = Label rouge.  . (*)=Présence de porc. 

(VBFL)=Viande bovine fraiche locale. (VFL) viande Fraiche locale. (LL) légumes locaux. (FL) Fruits local. (FRL) fromage local.(MSC) Pêche durable. 

 Menus susceptibles de modifications 

         Du 23 au 25 mai 2022   FOURNISSEURS  Du 30 mai au 03 juin  FOURNISSEURS 

           Lundi 

Crêpes au fromage 

Sauté de dinde (FM) 

Semoule (Bio) 

Compote de fruits (Bio) 

    

Sysco 

Frigéral 

Pro a pro 

Pro a pro 

                 Lundi   

Taboulé 

Rôti de dinde 

Salsifis a la crème (Bio)  

Yaourt nature (Bio) 

  

Sysco 

Frigéral 

Pro a Pro 

Pro a Pro 

                     Mardi  

Salade composée (LL) 

Saucisse (VBL) 

Lentilles (Bio) (FM) 

Glaces 

 

Davezac (Vic) 

Giacomazzi (Vic) 

Pro a pro 

Frigéral 

                      Mardi  (Végétarien) 

Salade composée (LL) 

Œuf dur béchamel (FM) 

Fromage (FRL) 

Fruits (Bio) 

                     

Davezac Vic 

Sysco 

Van den broek (Aignan) 

Biskup (Tarn et Garonne) 

       Mercredi (ALSH) 

Pâté 

Côtes de porc (VFL) 

Garniture de légumes 

Crème au chocolat (Bio) 

 

Pro a pro 

Giacomazzi (Vic) 

Sysco 

Pro a Pro 

     Mercredi (ALSH) 
Haricots verts en salade (Bio) 

Brochettes de dinde 

Ebly (Bio) 

Crème vanille (Bio)  

  

Pro a pro 

Frigèral 

Pro a pro 

Pro a pro 

                   Jeudi 

 

 

 

 Jeudi 

Tomates vinaigrette 

Rôti de Porc (VFL) 

Flageolets (Bio) 

Crêpes au chocolat 

 

Davezac (Vic) 

Giacomazzi (Vic) 

Pro a Pro 

Sysco 

                Vendredi  

 

 

 

                  Vendredi  

Saucisson a l’ail 

Brandade de morue 

Fromage (FRL) 

Pêches au sirop (Bio) 

               

Sysco 

Frigéral 

Van den broek (Aignan) 

Pro a Pro 


